
PTEIR
trl nô!ô t-Fin

ATA DE REGISTRO DE PREÇOS N" 006/2027

pREGÃo n,r,r,rnôxrco pARA RrcrsrRo DE pRrços N.009/21-pt-Drv
PROCESSO ADMINISTRATIVO N" 29O3OOOI/2I

Aos 04 (quatro) dias do mês de maio de 2021, o Município de IPUEIRAS, atraves da SECRETARIA DE SAUDE com
sede no Parq. da Cidade José Costâ Matos,no 01, Centro - IpueiraVCE, inscrito no CNPJ (MF) sob o n"
07.680846/0001-69, representada pelo Sr(a). Victor Alves de Oliveira, portador do CPF n" ó03.955.103-84, na
qualidade de representânte do Orgão Gerenciador do Sistema Registro de Preços e as Empresas qualificadas, resolvem
firmar a presente ATA DE REGISTRO DE PREÇOS, de acordo com a licitação na modalidade Pregão Eletrônico No
009/21-PE-DIV, e a respectiva homologação datada de 04 de Maio de 2021, sujeitando-se às normas disciplinares dos
Decretos n" 10.024119, n' 7.89212013, Lei Complementar N" 123/06, Lei Federal n" 10.520, Leí 8.666193 e posteriores
llterações, bem como a classificação das propostas e, pelas condições do Edital, mediante as cláusulas e condições a'r*eguir estabelecidas:

I. DO OBJETO
l.l A presente Ata tem por objeto o REGISTRO DE PREÇOS PARA FUTURAS E EVENTUAIS AQUISIÇÕES DE
GÊNEROS ALIMENTiCIOS PARA ATENDER AS DIVERSAS SECRETARIAS Do MUNICiPIo DE IPUEIRAS .
CE, conforme Termo de Referàrcia- anexo I do edital de Pregão 009/2I-PE-DIV. que é parte integrante desta At4 assim

como a proposta vencedor4 independentemente de transcrição.

2. DOS PREÇOS, ESPECIFICAÇÔTS T, QU.I.NTTTATIVOS
2.1. O preço registrado, as especificações do objeto, a quantidade, fornecedor(es) e as demais condições ofeÍadas na(s)
proposta(s) são as que seguem:

:ll.l Ír[ScR IÇÀO/ES PE.j] f I (i\ÇÔES
cAFÉ
café em pó r.rrad. e moido, I ipo tradicional. eh
ênüalagens de 51i0 qr&as, devendô cônter até 30 t Cê

r-rà.s :.nl I l!:, lrrE pre.úslver.je./a.did.s? i.sent. de
_jrã.s F.ei.--:, re!les .rr fe.me.ta.j.s, !!á.s .ru: sáos ê
1ihp.s, .â ,rr. ,ra.:tãihô-.lero 3 n-,d€rrd.
aaârLl.r, en p1 h.mcgêne. 3roma e .abrr cara.teristi.os
ie rêgular á inienso, bebide mole à riô. isentó de
,,.st. riôz.ná: r-m qrrâ1ida,lê úlnin'a a.eitáve] dê 5,5
pcntcs na êslrâl.a sensorial de :ero a dêz do lóte
êntreguê: côntendo ihf,urêzas máxihas de 1 B: ôuL.r's
produtos 0t e umidade até 5t.
ÃÇ,!rcÃx 1 KG

Àçucar .ristal brancô, !ur. ê Lal ut a1, .enstituld. d3
..carcse da .êna de açúcar, EhLalajô êh sa:ôs ,iê
p.liêtilen. tran;párÊntê atóiic., :nleoro, resisiêrle,
vêlad. hê.nÉti.ônenlê, pacctês ne I kq, a.onCi.iôn3,lrs
eí sa.os !lásticos tipos far.ió ie lô k9. Ehbalaseh deve
.ortêre:rte.n;mênte.s dadô. de idenlifi.açáô
prccedência, nrimêrô dê lôtê e dãta de fabriraÇão e
plazo de valiJade dê nÕ niniEc 80C a partir da datn de
€ntrêga. Produr.r isento dê matériâ le.rosa. cle

Farásitas, de frogmê.tos e.trânlrô5 
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de trigr, gordura vegêta1 hidroqênada, água, sal e
dêmais slbstânclas pêrmitldas. Acondici..ada em pa.otes
de p.lipr,)pi1en., atór:icô iLernêticamêntÊ vedâdôs .órL
10(rr (: en 1) e eÍ'baladôs em caixa Cê papêIà. limpa,
iltegrô e rêsistêitê. À embalâgêh ieve.á
ê:1tê!',âmerte .-. dad.c de i,leútifira,;ào e p.c.êdên.r3,
ir,fnrhaçã. àútri.i.ral, núúer. d. i!te, .iate de
,alid3dê, .Iueniidadê do produto. t\ prcduto deverá
ap!êsentar validade nlnina.ie 06 neses a pârtir da datá
de entfeqa na uEidadê requisitante
BIS!:Ol Tíj) Itl.tZENÂ 4 00[
Bij.ôitr d.ce, :ipo Éai:ena, divê!.,ãs rcrnataÇ(res,
.ompo.siçàr bá.lcâ fariiLa de trigo, !iriura vegetal
hidrrrtnala, ôçú.ar e .utras strLs:ã!.ias
Ferftiliilas,acondi.iÊnad. €n secc plásti:ô inleú.eáveI,
í,.chad., reêmbaladD en cai;{â de pâpêl vedaJa, com 400
gran,ás com sub ênt'ã]ágên5 inr:ernas. Às eÍLbalaqers Cevem
conte. 4xterneente ôs dadôs dê identiiicâçào,
plocedên.ja, i5rôrhâÇões nutriciônais, número de Lor:e,
datâ dc validadê, guantidade de pr.dutô. r/alidadÊ
hlninã dê 6 n.ses a partir ,ia dara le cntresa.
Àclr:íj(iLÀrÂú r EM !o
'Jitárinúi:, I;Írê de ihplt.E:as e ruLr.s fatôres q,rn (
t.r!Ém imprót.io para . ..ns,n., erüa1a,iEm rêsistêrrtê,
com !e,ristrô dô !r.,1utó nô Ministéri. da Saúde (potes
de :509). Prazô dê validade minlúo: 10 mcses.
ÀFOCÀ.ITE
Àd!Çar,te liquico diéteriro (sscârinâ sódica e ciclanato
Ce 5ódi.) e( erbaLagem de 1úonl
Ài,Haj c'»I.r"'1
ali ,::Íxn i: FrrhÉr!á qlaiiriade, linp. e err cc.di..es
dê :.rn.,ri,n n,nano, :ahandôr qrândes e eédi.s,
unifrrme:., :eÍL dêfêitDs, linrpa setri .orF,.r

AlIIiO LrE tlt t,HO.
Anidô díi nilh.r,i00E purn de excelente qualidade pára
Ireparr- d. min.laus .ú u3ô divêrsos. ErJ.álâdo em .áÍr:ãs
d. :0úq.a.cndicrliadc er .aixa de papei ca!_tá..
ldenriiirarã. d. lrod,rtô ,.lata de fabricaçàc e dala de

ÀqRo? ÂC!;H I l.itlÀ.
ionqo rino, tipc 1, LivrG de inplrê:as e ausên.ias de
mi.ro ôrqâ ishos que c t.rne ir'Próp.io para
con co.. odor ca.actêrislicos, ehlôâiêqens em sa.o
plasti.r. rêsist€ntê, pa.oie de 01U. !'razn de vaLi,lade
Fin ln. i:1e 10 rése.
l,Ei!E DE S!_ÀT,LÍÍ]
iêiiê Ên Fa, ripc ,lêsnitad.r, lal.a .ar, 4l(il, .onserva,;à.
inbi!rt'r se.r e aletalô, asFêct. flsic. pó.
coLoFtit.
4.1.r!1t i.:. en pó, en F,a.ote de 1kq, .on p.azó dé

"álidadÉ e indicaÇãô dê (arca do fabri,-'ani-e.
BÀTÀTA IJ(ICE,
5.a.(^a/r.,r3, de p.imei.ô quãlidade, l:ànánho olande,

i..teir)s, ser fê.inertôs ,iu dêfêir.s, .àscâ 1i5. a .on
iIr]i., :.n..rpo: êstrânh.-s ô! terra a.ierid.s á
süperíi-'ie.?terra, Eabê Lada Fiá.t lccs

ECTATÀ INGJ,ESÀ.
bâtâtá in!1esa, de prinéira quâlidade, apresenianjo
9.a,r dê natura.âó ta.l que lhe peúrjta suporta. a
rà.ipu.Iacao. o tlansporte e a conservaçàô eh condiÇôês
âiequsdas I,árá Côn aüsêlrcia ie su-ridades,
irá!3s ir:.: e Larras, lê ac.lCo .oú ê Re5úiucac 12118 r3
CI'NPÀ.
DETERRÀlI\
Betêrralra, de 1" qualidade, intes.a e fresca, seh
rupturá, tamanhô nédiô. âcôndi.iônãd3s er ênúalaqen dê
0:â 05 kl sacôs dê pôliêtileno irêstado, côm
et iquêta de pesêgên.
BÀNÀNÂ Ii6
b3ra.a ,l-. trineila qlalijede, lieFa e É crndi..ês le
.!.sr(o huFano, r:ar(anhos crandes 4 nedirs, unifôme..
ree dêf€rtús, .asca IisFa sefr corpcr êslrràhhôs.
ViNÀ,]RE.
vinagrê branco de s00m.L,matéria-prira álcool cana dê
açúcar, tipo neutro, acidez 4,20, âspe.to fls).c'
]1guid,r, aspecto visual l1hpidô e sem dêpósltDs.
PRESLNTO
Presunro fatiadô, .ôh .or, odor ê :abor ra.ãctêr1stic.r
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dô grÇd,rro, de bôa quaricãde, emt'aiadô a,ieTradatentê
:om rÔt!!o.ootendl inforraçào dc p..-dutn e v3lidade
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Queil!:ipc muçote1a, boa quâlidade, ratiada, em
emlalagen do tifc bandeia de i,tÕpôr con filme plásticô
devidàhéntê idenrlli.ádô dô prôdut., pesô e
dãta de Íalidade 1.i produt.. Na en}alageh ,leve.á fraver
:ranscriçãó dô :e,gistrc h. SlM, SlF .u I!.iÀ
BIS'OiTO DÍE 1' ÚG

Bôlâ:hã tip. harir, .onposir;ão básica: Ía.inha de trli,l
i,rrr ificaCã .ún ácid. fó1i.o e fe.ro, q.!dura vêgetal
hi,lr!qenada, áqr'ã, sat, ai;úcar, fêrnêntós qulEicôs,
l.citihã de ..iia, enriqre.idâ coE vitanirtàs ,lo comttr1ex.
B. À,--c.di.:onaila er pacotes Ce polipro!iIen., atóxicr
hÉrÍ,eti.àIoênta vÊdâdos.ôr t.r0o e enlalaii.rr; en.aixa le
FaFcLà. linpa, lnte.lre e resistente. À êmr,ala\-éÀ dêverá
.!nr er êrtem3menLe ôs dados dê ident i ficaÇà.
pr.cpdência, irf.rnaçào nutri.ional, número dô 1ôre,
dat a de validade. quantidadê do prôdut.,. Q produro
il?vÊrá apresêntôr vã1idádê mlnimô de tr6 lneses a pàrtir
d. dará de entrega iâ rnidadê raqlisitàrte.
!at'tB.r srjrNa
Lafts.l ia P,)Rio .:nge]aC,:/ limpo, e!úale,l!
rnnjlidra]Íênre erL plásti.. dê pciiêtileno,
LraniFalen:e, ãLoxico e resistênte. Â ênlralá,leírd deverà
cooter ertêrnanenre os dacl.6 d i.lêxtificaçÀo,
pr.edênciã, nume!ô de l rte, data de aâlidadê,
qrartidade dc !i! r,l!ti,r nú1e.., do re!ristr,r no Vinisté.io
ca Àqi ir!atr.ã/ :rii/Di90À .r carin!tro d. insF.rçáo Cn sIF,
lUÀ. .a SlM. n .rrLlrrt. devera' a!.e:ê.t3r vaiidad€ d€ 3íl
,liô:: à pa.tir Jô ilaLa iiê ênj:reira.
L]NÉüIÇÀ CÀIÀ!ÂESÀ ](G
liDgr'ça tipo calabrêsa/ FrepÀradà côtu cêrnê nao nistâ,
t.r!'rinlD e.,)riilinLê!tôs,Dàô âpirentada, .om aspecto
nr rhaL, tirrÉ, jlh :r.idade, nã. pê.1ãiosa, isetrra i e
::f,)'tiade., F3rrJi:as ê larvâ5, nantiCâ er ter!_eratu.a e
!.:lri t.ra.3. anÉ {uada, a.o..ionâda en dê

KIT Iü 1 JOÂDA
CARNE IN NÀTIIRÂ, KIT EEI.]OÀDÀ (COSTELINHA, L]NqJIÇÀ,
PÀI(), CÂl,llE SlrlA, Llr{-Lr, EL\aON )en er.balaqe( de 60!9.
Eri SC.TI IO
Bls':.ir., pa.a làn.hÉ, saiqrdô a Fase de rarinl,â de
r.iq. Írrtifirala rôh rêrrr e ácidô ra,1i.o, âçu.á.,
sã1, gordura vÊqela], ãçu.ár invertido, Dalr.dextrina,
fe.mênto qulmi.o e acj.duLantê; c.in mlniho 1?g dÉ
.a.bôidratos; 2,1q de prôtelôas ê ú, 6q Ce fibla
3.limÊnr:âr p.:! Íôrção dê l6,r de p!.dut.. Pacrrês
!'1._ .','. 1 :.',ólô. 'n :r. 1 16. J_.
aÀ:1. r lrE cÀr.liE
,-ri i lv C-ê :arn. . legun,ps, sabcres varia.los, embaLage«
.le :14,r, valiia,l. nlnira de i: meses a r.,ntar da Cata

I-.ÀI,DO DE GÃLINHÀ
r:a1.1: de .ialinia.enbaleqem de 1i49, valida,le ninina l.i
'r:l 

'neses 
a.onti! da data de enrreqa.

al -:Ar,a Bcvlila
f l;.ÀI'! BOVIN,J 'IN NÀI,,,EÃ"- .lingeiado em r..n.i.qia IQF
(individ!átiy quick frôzen). livre de aparas, côn
êspecto firhrê, aFresenlandô côr vernELh.
ÊiLu,.iribêntô ó! nánchas êsv.:rdêadâs, sen aditivosô ou
..l "ài'.-s I rJ. l,Ê se 'm ,mpr.!::à

e qre â1têrer suas -a.a.terlstr.ôs
iat!.ais. a pr.drtô dê\.e.3' :e. prôdrrii. ,ienlro C.s
Falrées estábêiê.iLla3 pêlô rêgulamêntr de inspeçào
indu3triâl e sanitária de Õrj.qem êriinaI. Sem sinais Cê
il-asc.)nqeLa(e.t., Enllalagem dê 1kg en mdtÊrial p1ást1.o
dÉ F,o.l ier:i1ên.r, stoxico ê resistent€, marca.onêr.jaI,
.ô!r-p, des.rrçà\r d. produt. e dÊmáis Cizêre::
.rlrr i._ratarlôr .le ..t,rlaoen c.nÍ..Dê a iêqjslâtãó ém

BISTT]CÀ
Biste.ã dê Fcrc,i, isenta de aditivos .u sirbstancias

I , l I o, qlr .j",n imp ôn
tue allerem suã:, cara.terlsticas naturals (fisicas,
rllmi.ôsec.lãnc]éplicas), insp€cionadas peLo
l,ljnisté.ic ra Aq.i.!llura . a.cndicionada em erlbalalens
ilásri.ast ransparentês. À ehbalagem deverâ' côDtar
ê:(ierreênte r. dados de identiii.açâo, prô.êdêtr.i3,
nuhe!ô dê Lote, Cata de v3]idade, quôntldade d,l
pr.dutó, numêro d., rêgistrô n. Mir,istério d3
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À,rr ic!itrira/Sil /i]1Par1 ê ca.inüô dê iirsleçà. io SjE. !
fi..rjut.r .ievêrar âFrês.rrtar !ali.lade iÉ :Oil a par.i. da
Jata de e.trÉgâ ErÔala,len de 01 quil.
SAi.'ICHA KG
PrütutD eteboràdo a partir de carne mecâ.i.anênie
sepaxada de av,s, água, pele sutna, prôtê1na de s.ja,
,trrrlur: sDi.ra? :al, carne sulLa, tuiúdos s!lros (figádô.
I i!i,,-!3, rin,._rasã.), id., açú.ar, alho, !inçrta
"êrt\eLlia..ebôIa. rnâ1tcdêrt ri.ã, iat!.a1 le
rrriça, de .rélaD./ de nãcis, de hôz nô!/iida, de .ra,.:
e ,le .aplcicu$. Estabilizárrêsr iripDlitosfatc itt:
ródio, prrofosrato dissóCico. rêguladorês dé acidÊ?r
Ia-ratô e citrarô de sódir,. Reãlçâd!r de salior:
olrrahat. n.nôs,rdi.-ô. Ànti.r:idante i-:.:lscorirâtc Ce
s:li,:. c.-,nser?adi.: r,i:rito de sódio. aorã.te5: caiim,
::.1-..rri1ha, ri!:h. Nào .ir,tén qlúten. ErLaIada eF
sn.Ds Flásticôi d.,30!0 kq €, validade Ce 9Ô d:ás-
I,] I.IL]IJIÇÂ DE F..]ÀNGI]
llNrnrIÇÀ tE EiÀN(n CONGEIÀ|,Â Linguiça manipúLâdá err
r.,!r,lirô-ês hiqiên i.as, proveniênte dê a!inais sadios,
3b3! i,i.: s.,b irsFeçào veterinárra. À .arne Ce frans.,
!il.ii:adâ pâra r Frepa.o da lirquiÇa deve aFresêDtar-sÊ
ii,r. .jê Dâ:asiras nu quâituer srrL,siancia .ú.rednan!e
qu. F,cssâ a1r:Ér3r-La ou en.úL.ir ãIgu$3 aLteraÇà.r. Â
1ituluiça dê iranq,r ,lêvêrâr (_inter oo máximo 1ú* dêrl
ôrdrrã/ sêr ise!!:a de caltilaqens â dê
aar3iiÊrlsticâj,.).gan.1épti.as: - ÀsFecto F,.ôpriô de
ra:la EsFe.iê, ràr, an.lecidr e nen pêgajôsÕ, arr
Ir'r,:d lÊ -..'t - ir-'-r, .êm rarr:.a- ,.'!êro-?1i.';
CxÊ!rr p.óFri.; - Seb.r prrrpri., sea aliiçã., Cê Fihenrã,
- Ses siials de de.c..gelamento. ErLLalaqên: O produto
dev€ra' estár' acnn.jiL:ionado a vácuo enr ex,ba1á!ren,
p1á.itica, ôtoxi.a resistent.r eh Fecas de I kg.
i--,q.!iI.IE 3OV]NÂ -,AI,CATRÀ/CO7J.(T IIÓLE CONGELA!,q
làrne i.vinã (nlcal:ral..i.hà. hôlê) .ônqelada, obtida
!..1' I,.eparo J.. .arnÊ hôviriê rihpa ê seÍ pe1ê le
I! lreira qr31ijôJe/ 5eÍ: adisàLr de .,rnservantes (ir
riLr r.. sditiy.:- n.:nL substânciàs quê pôssan ..mp.cÉetÊr
a !{!.lidaCê hi,liêni.a dô lrroduto ou suas qualidades,
c.9anólépticas .aractê.isti.as,
CÀINE BO1, iNÀ aí'uGElÁDA sEM ,JSSO l{rSq-rLO
carn. Lôvina ((ú:i.u1o) ..n!ela.la, 1iúi.., s€n pêle .i
gôrijuras apa.ente., 5en aCiaà. de ..nservante"- i:u
ôutrô: aditlvns que p.-san .jrmprcneter à i11a1il3lô
I i{t ieni.a d. pr,r,luto .ara.telisti.a5
orgàno1éFticâs, êrLLalâda em pLástico resistexte.
FEIJAO PRETC
1: iat,ira, .on:ta.dô .c nlniho 901 de qràos r,a !-or
- 3,3.1É.tsr1.à, rariedade c..re.F,..,dênte ,je r:&annr e
ti,rr,atc. narü.:is, madu.os, Iihpc: Ê --ê..s. sêrá
i.,.n,il;.i. o lifrite de : :lê irLlurezâs r niteriais
rrJr'anh.i/.t,ede.êndo a P..liria 161 d. 24/11/É,- -
H.À.Enüalaqên. pacntes de plásLi.ô trânsparentes de 1

!E I ,lÀD BRI\ITCO
I.!,,, dê f iu3ljdãde, .ôh Reqist.. n. MiDisrério da
Ârrir.,L!u.a. Lrni',É máxi5i de:t de iÍp!r?:às Ipa.ôrês
l'r lr1 (., ênbalaqem ilásricã rrânspa.e!rt.r, resis-ente).
lrata ce Íab.icaçào e pra2ô .)e validãde de, nc nlninô,

T'LJi.IÀO \,ERI€LH'I TIPL] I
De l" oualidâdê, R!9ist.c Ministériô da
À!.i.ultura. LjnÍte máiino lê .lt dê rip!rê:as {pa..rÊ:l
dé :j1 K!, erba:alêF piástica t raâ.pa.êc.!r, re:_irt€ntê1.
rjãia ,le fabri.àçào e pra?. ,le valid3de le, no mioin./

EEIJÂO CÀÀIOCÀ KG

Tipo 1, ccnst]tulda de sráo5 inteiros ê sêilios .on teo:
ce L)ridaie náxinê de 151, isento dê natÉriãl teEns.,
süji.lãies,ê nisrurâ d€ ôutras variê,tâdes e espécie-s.
Erbalã?eÉ de I I:d e6 sá..s F]ásti.cs t.an:rpârentês ê
ãLóxi,ro:, Iirp,rs nà. violad.,s, rêsistert€r quÊ qa.antan
a j.nteqriCãde .1,, prod!to até ., nónent,tr d.r ccnsumo
aír..dilriônados en fardos la.radôs r0 Kq. À
lmbalagem i]everá .ontêr extêrnârÉntê ns riadcs de
ideltifjcaÇãê. r ro.edênc ia, lr,fôftaqáo nutricton3t,
númêlr d. lôt€, jata de validade, quánt idade dil
t:.1!:.. 'r Fr.dulr deverá apresenta. /ãlidâCe níninia d.
lb (seis) ne:e:i é parrir dâ data dê .ntleqa na uni,lade
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ae ôrlmeira, rres.a .orpacta e aime s€F
I.sôes de crigen ílsica ôu mecâr:.a sem ra.sadulas e
.-.rrtês, con tamani,. ê L-ôliraçá..ülfcrne, ievend. s€r
glari'la. finba]adã en sa.o5 .]e pláitico transpare.tes.
CÀ]]NE BOVINA D[ CHÁ]IQUE (sOOG)
carne de cllarque bôvinâ, diánteira, salgadê, Cesse.ada
É .rm t,aixc fer.er,t al de gordure (Dô Máaihl: 153) .

Felisir. ilô S1!, Sii ôu SIM. Enbalagem ã vácu. êm
p5iietilê.. á.órii--o rranspár€nte con 5!úl d. prodü..,
a.,:.i1r.iôn3dô Éh raiÍa 1ê p3Fe1á., Rôtu13q.:m de a.!-rd.i
..r, i Leqislaçãr viqenle lRes.luÇão RIC ío 3rt0./01 -
ÀNVI.'lA. ResoLuçào RDC no 359/03 - ÃNVISÀ, Bêsoluçáo RtC
ha 219/42 - ÀNVlsA, ResôlüçãÕ RDC na 123/04 - ÂNV19À,
Leí ra 1l.a-4/1-1! lnstluçàr Normativa no::, dê:1 dÉ
. rerlr. de :íi5 io l,linisréfii .la Àq!i.üll!ta, 9e.uária
. ...ba-.!e.imenlr) , tirardo di entrêga, i F,rrdút. de!.rá
ar,rtsenl:a. datô de íâb.icaçã:, nãô iníeriôr a 80! 1.
Prêzi .ie rálida.le.
CHE IRO VERDI
Cnpirô vêrde (cêLolinha + cLrentro) c.nt roLhas 1isas,
li!tre., viçoe.1".., Ce ..r verd.- brilhante, rôn .o1ôrâÇár
e lar3riô uirf.r.xLes e tLFiiôs da 1'ar ieCõde, s,-n
: j':rra:.! rúr,n: ,lefeiL,JS qre possar aiterar si1ó
aparên.ia e qusillêde, lrvrÉs de rÊsÍduos de
iêrLilizantês, dÊ..Iheíta !êcente. a p.npôrcao dê
.oentro/ceb.l inha deverá ser de 4rrt e 6C3.
!.IAT:AI E I RÂ
l.{i:ã:<eira de (l in. quôiilade, c.npe.tâ, firmé,
..i'rraçà. uni.irh€/ tlp:.os la esFé.iê, enL

pêrf.-ii. estâd. d. .iesenv.lvimento .ãô serãô F,ernitilds
'ian,rs que ihe ilLteren a !.onfomaçà. e â à!a.ên.iã.
Ne, eFsita esrâ! insenta de sujidôdes,parâsita:r,
ra.hiilura., cor t. e.r e pêrfuraçÔes.
,1}]L/BOF(À NG
ÂtrtD.a grandê, le ótina quaLiCade, .ôhpacia, fiúe,
..rlrração DniÍ .ôr. tlFi.ôs da espé.iÊ. .irl
têr f-it.r estad., J. lEsenvolvimento nà. ;!ràr pemitii.s
oar!. que ILLê alrerên a c.nfÕmlaçãô É a aparência.
Neres-!itaestarinsonla,lê sujidâdes,parasitas,
rachadúras, côrtee e pe rfu.açôes.
T'.'JÂIE,
tsplc'.c giôbôs., ... ve!nêiha, .lassiii.ada
.lerune, .qraúd3, le polpa firme e in:act3, isênr. le
ênfêrÍrijadês L, ã quaiidadê, liv.es lê iestduôs Ce
Íe!tilizant€e, :uli.lade, !a!asitas ê larvas, sefr lesôes
de ôriqêm fÍsi.i ôD nêcâli.a .riurda de manuseio .rr
transporte, i.,on.licionado em saccs pLásti.os !,.ir quilô.
R! l'r-) L liar .
liei:,rlh:--, frEs,:r, ser ben lese.volvjd., íirhe, intact.,
srnl .]a:i. iisi,::s e Rêcâni.c.. Nãô será. perhilidôs
.jí',rs qüe lhe aLre.en â c.trfômaçãô e B apa.êlcti.
fiece:rsita est3r isento ile: su idadeÊ, ihsêLús,
pôiasiLas e latvas. rachadura-<, .ôrtês ê pe.furaçôês.
ÀI'ACE
aparên.ia f.escê -. sã, .olhidôs aô atirsiren slau de
er.l!:à. cônpleto e FerféitÕ êstãCô {iê dêsenv.lvimeniô,
r,rirratàr !.if.Úe, aroEâ, .rr e sabcr tlpicc: dô
es!éci4l ên periÉitó estado dê dêsênvôlviFênio. NÀo
ié.àô pe.nitidôs dâr,ôs quê lhe alterêF a co.fcrneçàc ê
a aparênciâ. Necessita estar isênt. .ie: sujadades,
inietos, pârasitâs e ]à.vâs, rachãdu.as, cortes ê

lll:,H _r WRDE
Er..n.eryâ, e!, rrãc3. em l3r.a em fclha Ca riandres c.h
ver^i: sanitá.io. Rótul. valor nutriciônai,
intomaÇào sob.ê qlúten, ÍlaLa de fabricaçÀo, valida.ie e

I]RII}.1E DE I,ElTE.
Crêre d€ leitê, leitê êxL pó desnaiâdo, estabiliz3nEês
!ôniâ iá5tâna/ qomã jâ!:a1, trômâ gua., .arrâgena, f.sfat.
di:sódi.ô e cirrat. de sódio. Hcnoqeni:ado. CaiÍa cor
:cLrg devidananre la..ada períeitô êstadl
.onservação.Com rrra?ô de vaLidade e in,li.âçàÕ da nôrca

ERVIIIiA
Erviiha ên rr\tu1ô .óh ih!.re.<sà! .Lara de
ilentificação,,rIôssr:icôÇão sàrca, data de fairicãÇàc,
!ira.. de ,ralidádê/ SIE. vàlidade nlnina de 1: neses a
.,rnta. dâ dâtá dâ efitrêga
EARINHÀ DE !IA]'I! I CíJÀ
fa!inha na.di..a, ap!êsentaçâo tor!3da, tipo g.,rpo
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secã, ripc subqrrpo iina, tipo ciasse anarelô, tipo i.
Enbalaqen de Cr1 kg. Com dãta dê rabricaÇáô, pra?ô de
vo :dêdê - rn ri .rçéô ô
EARINIIA IJE TRI@ COII EEFIGNIO
Frcduto .rbtidô a partir de c6réal 1lmpo, desqÊrÀira,lc e
sãô,isento de matéria primr terrcsa e em perteit.
êstado de .ônservaÇão. aoh aspe.t. dê pó fino, .o.
bran.a ôu Iigeiramênte analelada, cheir. e sabcr
F.épriôs, a.m femento.Eúbalagem plâstica le 1ig. À
erJôaiaqên dererá.rhtêr os dadcs de ilentiíi.arâ. e
:-r, nd;1-. n'"'r.'i.r.a-_ r- Fr.r'j.
E-qF.INHÀ OI] TRIGO SE].{ FERMEI{TO
Prcdlto obtido à partir de cê.eal 1i(po, de.germinado ê
sãô,isêr1tó d.j nêtériá p!ina ter.osa e em perfeitó
estado de cônservaçàó. Com aspêcto de pó finô, cór
bran.a ôu ligeiranerte aúarelada, cheiro e sibot
F!ópriôs; sen fernerto.Enlbalaqeni plásti.a dê 1kq. Â
ed)aiageh deverá .ontêr 4s daJos de identifi.3çãr ê
'1 . _',o;'t-', r./Lr --:ooa-r r. !.,.-t ..
ELCCCS irE MI|HO
Fiôcãô de i4il:,D pré .a2ia.! 100t natural, sêú adiçào dê
sâI, snareIn, com asF,ecto, cor, .heiro e sab.r próprios
.on âusência de midade, fêrmentação, ra!ço, is-pnto de
sujidadês, parasitas ê larvôs. Embalaqen em pâcôrês dê
5CAg, saco:r pLásticos transf,ôrEnte: ê atóriicos, tanrpos
tràc vi.lad.s, resistênt6s qüe ?arantan a i.teqridadê dc
lrrCutô até o momerlto dô ..rnsu$., a.ôndir.toia.lo em
fard.-s La.!ad.s. À êrààlageh dére.á corter e:(:errah.nte
os 'lãJú.< de lCentifi:açãa ê Êrôcêdên.ia, inrorne;ào
úutri.i.-n.i, n'fo I.tê, datá de valicladê, quôoridade
di prôcrri. c prôdutô.iêverá apreseútar validadê mlnina
de a3 (Lriu,ro) meses a partir dâ data dê entrEga na
unidade rÉqúisitante.
E]!E DE ERÀIJ(iO
Eilé dê frarg| r_êr têmperô, tipo, peito de franqo seú
ôs.cs, c.{1qêLado, sên Lêmperô, de bca .quâ1idade.
EÍ!ãiaqÊri Irlasti,:ã/ integrâr resistênte. O E]rodút. ..ào
!.cerá tei lâ,:a fe rabricaçào slperl.,r a 3l dias na
iata ia ê.L,cla e têr validade mlnina de 10 resês.
iRÁNO INTEIRO'CIIGELÀDO
sen iempêrô,de bôa quâ1idad6, naúipulado em ..ndiçÕes
hiEiêni.âs, pr.,v€nie.Ltê dê aninais en bo3s condrÇÕos de
sâúdê, abatidos Fob inspeçâc, vetêrinária (êlnralaqens
individuâjs po! pêÇas, pes. em média 2 Kg pór únidade,
sac.s plásticos transparentp.i, atóricôs, hemêtjcamente
veCados). o trânspórtê ê Cjstribuiçàc devem ser êh
.rndiçÕe.< qur preserven as .ar3cteristicas da a1lhe.to
clrr_aeladi, .om. t{rbén a qualidade qúánti, às
ôarac,-êrl:itrras flsica-qu!ni.-as e ni.roi,r.lag:câs.
UAaÀÂRÃ! ESPI\cr,rETE 5l0G
vaca.rào ti!,o espaguete, masia de sêhôiá de trisc,
pastêurizado, enriqleci.lc.om ferro ê acidô fól.icô,
erüalados ex' pacotes de pLásti.ô t.ânsparentes .om
ilêitificâçãô dô produrô, datã da enbalaseo e prazo de
yalidade í: l)eso liquido dê 5009.EspêciÉicações
:mp.es-"is na erôalagen.
r6I1qO
n*à. lÊ Frinêira Tralidôde, támánho grânCes .u mêdios,
uD:fcrr"És, i.tei.cs, see def4it.s, cas.á lisa e c.-Dii]h., sem côrpos êstraihos o! têrrâ adêriJos a
supe.i i. ie externa.
MÀI'NESÊ 5OOG
l,laio.ese de 5009, tipo tradi.ionã1", aFllcaçã,r usô

I'1ÀRC,AJ] INÀ VL]I]ETAi, 5 OOS.
Prôcut. lndustriaii:ado? gcrdcrosó en ên!Isão estáve1;
a irasê de :1e.5 vêgetars llq!iLiôs é .ste.rfi.ad.s. i.n
. Íiniro .le 4trt de gcrdurâ É 0C de rolduras traas,
pcde.d. .rrt€. -êi'-e eh qó desnatado e/ou soró dê leitê
ên p,i. Enrique.ida dê vitâminas, adi.ionadâ .u ná,) dê
saI. ProFriê{jades orsanolépti.as inêrêntes âo produto
devendo êEtar ieentos dé ranç,r e bo1Õres. Elmbâ1aqem
P,'_êi'J .!':00o, .m pol- r ] i-_, .
MISTI]RÀ IÀTÀ PREPÀ.RO DE I',IINGALI DE ÀI1ROZ
ristuta Lcmoqénea, aspe.tô flocâdo/ de cn1ôr:içào bran.a
e.do..ôlicteristi.a. Lc.bdici.,nado sacos de
FÕliéstEr Ieminad., .ontexdô :,rQ!/ côE iderttifi.asà. ,lc
!r3C!t.,, esre.iliiaçÕes lús inqreCientes, iní.rrmáaàô
nxtrici.rnaL, nar.a Cc falrricant.-ê e inflirmaçlies dó
nesmo/ pra:o de valiCádê, peso Llqui.ip e rotuiaqên de
acord. côh a leqislaçào
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.LEO DE SOJÀ
olêô dê sôja, rêrinarlo, en galar.â pet .!rh côntêúlô dê
900Í1, livre cê itrLpure:a.. C.n praz. de ,àli.jade e
rtrdi.aÇàô da nar.â dô falrr:.ante.
l_ri.as !E Ê{trN}tÀ
airo de ,tali.ha, r,!.,lurc ires.ô de ave qâIii3.ee, tipc
q.ánde i50g), lntÉg!o, taftanho uniforme e cor t/ranca,
prcveniênte .te êvi.uLto. con inspêÇáo óiiciaI, cor,
,rdor e sabôr caractc.lstri.Õ, .as.ã lisa, pouco poro::a,
sem Banchas ou sujidadês, sem rãchaduras, i€ent. .le
p.Jdridâo e funqÕs. À gema deve se apresentar
trâlrsIúcida, lirmé, .on5istente, Livrê de dêfeito,
.crp3.dô a partê central dô ôvô gêrne
desenrolvido. À clara déve se apres€ntar tralspaiente,
t1e^.a, iítÍÉ, espessa, llnpida, sên man.rhas !u r:u.va,:àô
e i:ta.tas, Àcondi.i.nadô em erbalaqenL !!si::LerLe dê
pôpeLác, p]ásti.ô ru isopc!. contend. na erlala.rem a
rCertifi.aÇào dn lroCulo, dô fabri.anr:e.
vaiidade, data Ce êhL,alaqên, a,esc llquido e seiô d:
lr:peqãô dó órgáô .;npetentê. r.ralidade mlnihá .le ?0
dia. a ccntar n.- êiô dâ entreqa. Bandeja córL lC

PÃo cÂRIoQUINHÀ
Pãó miri-cariôqDinha fresco(do dia)- Em bisnagâs, côm
pêso hédió dê 25s cada, para sêren êr,tregDes llo dia da
f3bri.açêo e no lo.ra1 de cônslho nê quantidade
er-Fe.iíjcada nô pêdido.
!Ào ll Pc Hor !!1j
pãc hct dôq ierü.-rlrÔqr) pãc nassa fina tipô hôt d.g.
êr,beladô êh sa.ô plástico transparenre dê po]ietilen.
ãt3r:r...ôr!Eerd: !.!r d. prôdut.- (1-r u.ilades)
tôrLia!-êh dê àci.ln ,.:E as nôrmas da aivira.
! r r€iitÀo Kc
i'imentâo, de primêira qúaiidade, ãpresentanCo qiar de
mâtD.acâo tal qur Ihe permlta sDportar a naoiFulaçàô, o
t.ansporte e a ..osoLvâçào êh côndiçÕês 3dêquadas para
o consuno. c.h ôusénciâ de sujidades, parasitos ê
la.vas, de acordo .om a ResôIucaô 12118 da CNNPÂ.
PIMXNTÀ DE CHEIRO IN NATI]ÂA
lmanhô lrande, sÊh partes e5t.aqadas, de Friheirà,
iaEanhô e coloraÇà.r unjfôrhes, sêft lesôes de origeh
flsi.a ou necônica, pêrfúraçÕês e .ortês.
r;{}ÍA OU i-ÉCr-'iA DE }rÃ}rDi:xtÂ
aécu1a de nandio,:a .r!a, ltrranca. isênr,a de sujidades,
Farasitas e Lãrvas. tEvri ap.esentar condiÇtes Cê êcir,lô
r_16 ã rêsc,luçãj RDC no:63 Ce:2/09105 rula'lsÀ.
POLPÀ DE ÀCEROLA
Prlpa de fr ta c.rn,teladá sabôr acerclã - C.rn,:entradô C.r

Frod,rto dê â.orCc, a legisláçá. viqente, coF
,romposiçào nutriciôna1, .êqislro nôs orqãos !-cnpetente,
enüaiaqen en Kc êh mâteriâl resistêntê
identificaçào da emp.esá ê prazô dê vali.lãd..
!,OL!À DE @1ÀBÀ
Polpa de fruta côDgelada s3bor goiaba - concêntrado do
Froduto de acô.d.r a lêqis1açào vigênre, u.n
i.,np.srçã. nut.ici.n31, rêgist.c nos orqàos .ôhpêrente,
,-ü"ir,_" -. í: ,' :a'.er :ol
il€ntiíi.açào da empresa ê pra:ô de rai:dade.
F1]-PÀ DE CqJJ
PcLpa de fruta congÊLádâ sab.r calu - a.n,.ênrrqdL. do
p.ôcuio d.,. a.ôrCa a 1€qislaçào visente, cor
.trnposiÇào nutriciôná1, re.jist.o Dos orgAos .ôhpêtenre,
er,nalaqên en I(G nate.ial resistÉ,ntê
idêDtjficaÇào da emprêra ê prâzo de valiÍlade.
POLP,A DE T"F.RÀC!']A
lolpa Ce íruta .on,letada sabor nâracujá - Concentrâdô
d. pr.dut. de acórdú .ôm a legislaÇ5. viqente, con
.-onp.siçã. rutrici.ú:a], legi€tr. nos orgA.Js .!mFÊterte,
ehiralageE em XG e, raterral .êsl.te.te
identafi.aÇáô ila ê!.]i.êsa e prazc dÊ valldâdE.
POLPÀ D! -AÂÀa!:tI
i.Lpa ó.- í.,i,.ô !-.n.te1aCa saL.r abâcãii - Côncent.ad. do
pr.dLt. ,le âco!d. a lêgislaçàô vigênte, !-on
..npcsi?àc nut!icicnâ1, rcqistrÕ aos orgãos,:orLFetente,
enbalagem em KG om aterial rêsistÊnte
identificaçào.la empresa ê p.azo de vali.tade.
FíJLPÀ DE 1O-1ÀTI]
Deverá ser preparadó côm frutos Mdu.os. sàôs, senl
pele, sem .enentee ê estar isento de ferfteDtâçà.r. Cor
ve.n€iha, odor ê sàbor próprÍo. Enibataqen com 300q, .on
da:l.s de idêÊtificaçà,r do pr.du:o, marcâ dú faL,ricante,
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Frêz.r ie valiCãde e p.rsô lÍquidc. C p!ôduro rrão p.derá
ter data de fab.iLreçào sule.ior a 3r:r dias na data da
entrêga ê te. ,alidade Rinina de ri mê3ê-q. Deve .onstar
c.rreúdo nut.i.ii.al sequldo Legisiôçàc viqeite.
sÀl
SaL refináCô. iodadô, êrJ.aled. er( pacôtes llásti...
!rânsparêntê. côn rdêDtifi.raçào do prDdrrtc. data d3
enbalagen ê irrã2ô dê valiCad€ e p€sô liquido de 1 Lg.
l-iÍre de impure.as. lspecifi.aÇõês inpressas na próF.ia

SUCC DE i'RLITÂS SP"BORES VÀRIAIOS
Su.o d. ir!tas lfônlô. sabcr: ;riaL,a, Iaranja, nôrang.

Dê i,ôa qúa1idadé. À.i'ndiciôneda êm .ãita
iêl:ra-pach, aconpanlãda de um cãnrido, d€ nô miniEo
200n1. E.azo de 1,a1i.tade dê nô minimo 06 hêses e
iní.nnaçôe. iur:riciônâis .o rótu1o da embala.lem,
TE]'IPEAO COMFIETO U'1 PÓ sIM PIi"IENTÀ
Tên!êrô ..mpLêt,-- en tó sen a.ijção de Finênta, ..nterdo
.ôio i.qrêdiêntes bási.os. .al, aLho, cêb.rLa ! .oentro,
em pctes .1ê :50 ã 504 gramas. A data de fab.icaçàô nãô
pôiêrá sÉr supe.i.r a 60 dias .a deta da entraça e
.jÊvêrá '-êr vaiidadê .le no mínimo C6 neses.
r,ET]E E ÊÓ l OOG

Iêile êm p. integral (erüaLaller 10il qrana.) ênrique.ido
.on a5 vitanllas ê .ôh nô ninieo 2?q .ie proteina Fôra
.eda p.r,râc Ce iiloil, náo flrâdes, êstúiadas,
invirla,las, livres de inpürezâs. Dnidadê, insÊtos,
ni.rcorqarlisnos ôu .ltras impürezas quê venhah a
..mproNêtêf ô arnazêianênt. e a saúilê hrmarra, data de
fabri.aÇà., ., lalrdadê e:Fre:sas na enüalaqep ê con
valiiladê l-. rLo minimo Els da dãLa dê êrtregâ dô

caÊoi,À KG
aêb.La dÊ prinerra qlalidadê, liÍpa e êÍn ..nCicces dÊ
.n.sunto hrsâr., tàmanhôs grandÉ ê héCios/ úhiiôtnês,
sên fêrin-ê.tos .u defeitos, câs.a 1iftpa sêm co.pDs

CÃFIIE BO]/INA'
a.rne bôvina, 3en .sso tjp. múscul. ôr a.ér, sên
pêlâncs, sem goriura, ..nEel.da, sea seb., cc{ asFe.-to
p.óprr. dê ca.l. espé.ie/ .ào âÃôiecido . nér! F,.qajorô;
.or !róF.ia de .ada êsr,é.ie, sen naichãs es!€.Ceadãs;
.hoirô própriô,sabôr !róp.1d, .erl sujidadês e aÇà. de
nicróbiis. Devêrá ..nter n. máxino 10t de go.dura,
m1.imc dê 251 de prôtêínas ê márin de 7Ct de midadê.
Dividíd. de a.urtlli !:.m . pêsc, eFt,a1ãdê .r1 eft.ba1alrem .m
sa.c piastico transFarente e 3t.xico.
CÃÀ\E BOVINÀ - COIÀ RESER\,,{|Â
ca.rê b.yiia, 5e( ,5s. tiFo Í,is.ulo .u a.ér, :!-E
!elaaca, se'i gôr.iura, .onlelada, sen 5ebo, ccm aspecto
P l' i. -dé'l''., à -.1 '' .oêr' P'- '
... p.óprra de cada espéc1ê. sen ma.rrhas esve.deadas,
cheiro p.ópriô;sab.r p.óp.ic, :en sujidades ê açào de
nicróbi.s. Dev6.á .ônter nó ráairo 1ílt dê g.rdurã,
Íii,in. dê :53 de lrotelnas ê ná:ino de 7Ct de Lú,idaCe.
D:Íici.l. de aciiidô .ôn ô peso, enbala.la en ennalaEen êm
sa.. !r1.1st j.o :.ãrsFarenre e atôÍi.ó.
EILE DE FRÀN6 . COIA RESERVÀ!À
Eiié dê arángô sên têr.pêrôr tipô, pêir:ô de franEô sên
os.-o5, conLlel adr/ rêh têfrpêr., dê bôa qualidade.
,nbalag.ft Êiasl:i.á, integre, re.isl:êntê. O prôdu.. nã.
r..derá ter dâ13 dê fãbri.âçá. süpêricr â 30 diâs la
iata da eniregâ ê !ê! vêlidad€ nlnir.a dr 1a hêses.
LaITD EM Pó,iO()G - COTÀ RESalt\'Ã!l1
1É:tê eh F,ó irtêgral (ênJ]álá_sê,n 40c gf&,as) ..!iquêcid.)
..n es vitami.nas e .ôn no ninimo 2jq dê p.oieina pars
.áda pôraão dê 1009, naô furadas, estufadas,
inrrôlãdãs, iivrês dê inlurezãs, umidadê/ i.s.iús,
mi..ôo.ganisn.s ou .utras lnau.ezas qri-ê verhan ã
.onFrônêtêr c arnazênatuerto e a siúde humana. data de
fabri.aÇã. e 1-aiiCade erp.ês.as na eÍúrala.J€m ê con
Íalrlade ,ie ao i,iaimo 80S .la dàtà de enrrega d.,

ÀC{OCCIÁTÀDO DE CAIX IN]iq
j,õ,,,,, ., P. .§ "', l,

estãblii?ãatÉ, ArFe.tô: Liqüido. Unid:de de
iL-'raêcimênto: eÍ]ralágetu côn 2r.0 ni, Çâiacteitstícas
Àdicio.ais: proilrrt. F.óprio para consüno huan. e em
conf.rnidade ..r ã leqislaÇàô en vigor. oBs: aspe.t!-:
Liqurd. !nif)rae ê h.ncseneo/ isênto de subslancias
êstraniras, ..IôraÇá. narron êscura, .a.acierisitlcas:
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sal).r e ôdor agradávê1 cararteristico§ dê
,:hrctr1ate, obLida através dô prô.4ss,r de .,stêrelizaÇào
,lÉ ióLnulàdô prêparadô êspê.ificr, sendo envasadô en
anbalãgens cartônadas de 200 granás. .ôntendo data da
fâbricaçáo e numerô dô lôte, caractê.j.sticas

BTSCOITO D.)Í:F, SORTTDO úOÔG

Tir,o sôrtido. grodutô fabricadô a partj! de farinha de
trigo enrigxecidã ccn fer.. ê ácido fóljco (vitámina
B9), ãtúcar, açúcar in!êriido, goidu!a ve:teta1, sal,
âr.sati:ante de cccc. Contém slúten. Eúra]êdâ em

lacores piásti.cs dê 4009. Data de vâ1jdadê e:ipressas
na ctut,alãlres e côh validadê de no ú1nir.80t da lata dê
Êcr rega d) P.cd!i..
AI5'CITO R'CI]LÀ.D''
Inqr.Cientes básrcosr fôrinnô ile triqc enrit!e-_ida.ôm
ie!.o e ácid. fóLr.a, gordurô vêretêi, açúca.,
.a.r,1,ãçticãr liquido invertidô,ccnposto 1ácte.
gor.lura ve.letaI, sabor cie leite,extrato le alte de
.êvaila, soro de lêitê,sal, fernêntôs ltulmicos:
bi.iarbona:o de sô.lio, bicarbonato .te anônio,
Firofasiato ácido sódio ,arcnatizônte dê jhô{iolate e
m..angL:, vaLore.erqéticos i39kcaI/584kj .p!otelnas
1,t,9 e !ôrdlra tctal 6,49 EmbaLaqem primária ôn
paccte,r de {i1q. Validade nínina dê 90 dias da data de
enlreqa lto produto. Rêqistro n. Ministério da Saúde.
tsi)LO§;
RoI.,, tipo fófo, alinênticio, sabores vàriados, senL
!e1:heic. [nüalagem con especificaçào do produtô, data
.le íab.Ícaçãô, p.azô dê valldade nÍnihô de 0r {iiâs na
,lrtá da enl:regá, i.di.âção da na.cã dô tabricante.
D!f:E L)E B.CNÀNÃ.
,:l.,ce de L.ênaia dê 25gr {êri}.5i1Cgr) pôlpa de baxana e
áçú.àr aditirD:: 3.iC!i3.tê ácido.:ltrirr e esFêssanre

l,1I t,!1., 0E PiaoaÀ
Miih., Fã,a l.:p.ca, êc.ndicionado em enbalaoeh .ih !0c
,/ vaii.làdÊ nàr i.rie.cr 3 6 frêses, :ôrtala da dara ,la
êúrr€ila. .1 pr.C!r.r dêrerá ês'-ãr es conformidâde .trm at
xorma-e e/.Lr leri5latào 7igextÊ da À.1!VI5A/l'lS. RoLuLa,tem
.oilÉnd,r, no rlnimo, .ôhe e CNPJ do fãbricanter neero
Jô lrre, ,lata de fâ!,ricaÇãô ê datê .u prazo de
validade. Fôr.i. .om 24 ucidades.
MINGÀU . MISTIJRÀ P/PREPÃ.RO DE CÀ\J1QI'INHA/C1.IRÂU DE

líILlto
Mjstura hônôqênêa, constittrlda dô: açúcar, rari.ha de
ÍLilho enriquecida con felro e ácido tólico. leitê e
s.rq de leite em pó, :aropê de qlucosa, prôtêlná
1á.:tea, smid. de hilhô, protelna de soja, óIeo dê
gaima, :ral, arona de milhc vêr.le e coco. Embalagen de
p.l:é;ter netalizadc, lanlnadc d€ 1 kq nàô l,rràdas,
nstuf3dss, invioiadas, livres dê iÃpurê:as, uni.la.lê,
jnsÉr..s, sicro.rqani€ros ou outras inpDrezês que verhãn
3,rl)nfrcmeter. arnazenanent. ê a sarice hufràhà. Data de
íàbrira;ài e !ãlidade elFrêssas r:a liLbalagêr e .on
vâl icade de no (lnimo eQt da datá le ênt.e,ta da

iI:Ii-:À]I MISTIJRC !/PFi!ÀÀC DE MITJGÀIJ DE TÀ],IOCr1 SÀ
Boq oEE DE aCCO Co}í B,Cr,IIM!C
.ôhpist, de aÇ,ica., 5ar1.hâ iê arrD:, rlr.os de
:êpi..ã, leite ê sôro dô ieire €n pó, .!c,.' desidraLsdo,
êmi.lo d.: íi1hr, óleo de palma, sõ1, ehulsiíi.entê e
árúhà artificlal de bau.i1ha. contém rllhLen. EtrúaLaqen
piái;i ica de 1 kg integrâ1, livr€ 'le imp!rezas. À
ehbalásêm deverá conter erternasente D! dadô6 de
i,l-..t ilicação, prôcedênclar inf ormaçôes n,rtriciL{,ais,
núhêrÍr dê 1ôl€ ê qúaDtidâde do produto. validàdo mlnima
dê sêis neses a partir dã data de entregâ, ÀeqistrD no
Ministério da Saúde.
BlSCL]ITi S,\LGÂDO SORTIü]
Biscôir-ô salgado sortido. Produtô tâbri.álo a parri. de
farinL,â de trigô iôriificada .om fe.ro e ácido rólico
(vitadLinê B9), açú.ãr llve!ti,l., g,rrdura veqêtal,
açLica.,5a1, fefttênlôs qu1mi.os Licart,on3Li de sódir,
ilNs 50aii) ê brcart'on3tô ,le amónio (iNs !ú:, ii),
en!1s!rr.ránte lê.itina de soja (IN:_ 3::)
3.irLati:a.rte.aôrtéh_olútÉr. Eiü,ataCa Facôtês
pLás!i.rs.i€ 4.rnq. Data de yaliLlale .:pressa5 na
eiú31â9en . ..n váiidêde de n.r hiniho 8ú! ,1a dat3 de
Ênt r.!a o pr.dLtt
MI].JÇÂU - I,IISTI.AÀ P/!RiPFÀO DE 
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I{ILHO - COTÀ RI]SERVÀI)À
[istura honogênea, c.nstitüiCa .l!: açúcar, farinhâ de
hiti, enrique.ida .om ferr. é átri,1., fóli.o, I€ite e
.o!,r d! leite eÍ pó, xê.cpe oe ,rl!.-osa, pllteína
iái:, qa, amido de hiih., protelna de súla, ô1e., de
Fá]na, sâI, arôhâ de nilhc verde e cocô. Embal3geh dê
poliéstêr nêtalizado Laminado de 1 kg r,ão frrradas,
es!ufadas, inviô1adas. Iivrês de impu!êzas. uhidadê,
insetos, úicroorqa!ishôs ôu outrâs impurezâs qu. venhe
a comprrhei er e a saride hm3ra. Dàta de
fat,ri;àçà. e !a11dad4 e):prersas n3 êrLLalageh 4 ..h
vilidsdê de nc mlnino 8Cg da .lata de ertreqa do

cllrlcHu,
chDchrr, dê prinêjrâ, âprê.entandô ,triu .le eaturacao tal
que lte pemita suFor|ar a rraripuláüáó, ô trênsportê e

em condi.cês adequadas pala
FRfu{G1] - COXÀ E SOBBECOI.A CCNCEIÁDO
c.rrês .ôngêi3dcs Je f.ango tipc clxâ e 5ctre.ô:i3.
se.luir 31êgis1ação viger,te (Porraria n.o :lCr de
1il1'L/94 dc sDÀ/Dll'joÂl . Resistro n. slf, SIE ou sIM.
ÀspecLo lirnê, nào amotecidô e nên pegajoso. C..
amareLo-rosado sên êscure.imento ou naDchas e.veideadas
e odôr cera.tê11sti\:1,. Rotulagem Obri,tátóriâ (Rtc r,.o
3í;0/15'r de l3l12./01, RBI n.o 2!9 .l-. 2A/Q9/02t RN) N.o
1:3 da 13/05/04 e Portaria n.o:1íl de 1Cl11/98 l,lÀPA,
lel n.ê 10.a,-.1). Ert,alagen primaria: em s3c.s de
I.lietileno âióxi,.D.rh 1 l<q lr p.oduti. Erôalaqex'
sê.rldária: cai:as ,le papelào v€dâdas .ortêndô
irfolmações C. plodutó, o produt. dêve.á apreeêltar
dâtá de fabliuação nãô inferiôr a 80t do prazo de

ME LFNC IÀ
Re,l:nda, g.eúde, de :" qlalidad?, lrêsca, ..h arpe.t..
..r é.hêir5 ,ie :,ab.r FróFriD, cob polpa ti.rne e
lnta.rtô, L1êven,lo spr bêe desenvol!idô ê nâdura, livre
dê suji,ladês, liarasitÂs e larvas, teanho ê .ôl.rração

ialanj3 ,]e lrimeira qrlalidade, tainênho q.andês ôu
fredios, unifcmes, inlei'ôs, ferinent.s
dêf.itcs, cascâ tisa e ron blilho, sem côr!o5 Est.anhôs
ru têrra adê:idôs i" :rperficre ê:tçrna.
.qBÀCÀ)i I KG

abâcâxi, de primei.a, in natura, âp.esentâldo ?!aL dÊ
maturacao tal .tue Lhê pêrnitê suFô.tar a haniFú1à.a., o
lransporte en .oodicoês âdêquâdâs para

o p.od!tD deve.a ab€de.:e! a i,eqisI3,:aô
Espe.iíi.a e a RequlánêEta:ao Tecnica vilentê Ca
Àli i 1iÀ.
RErR;!:EÂ,qliTE : i,ITRr,S
BeLj,la nã. aicoóli.:a, ferment3da, ê qãs€ificadâ,
.ÕmpJstô po! água mineraL gasêificada, açúcar, 5uôô
nâturat con.ontrado, aroma natural da fruta. Emba]âqeú
de I litros em fardos de 6 uoiCades.
BATITÀ i]E CEFEÃ].
Êarra de cereãi teita .oÍ avêia, 0t de q.rdlra lrais,
ernaiá,1. rndiyicualmente .on Iesc liiiáriô dê:c a:59.
C.i-. sebôrês varia.i,rs de no.anqo, banana e casrarl:a .fi
.h.côLâtÊ- Ehriqúecida c.n Íerr.i ê ácido fóLic.. N. se'r
rótrl,r devê conter prazo ,jê validade/lote, inf.rmtsçáo
nutr i.iônal ê sobre gLutên. Embalaqen secundá.ia
entrerlres ên caixas. Validadê mlnina de 12 ÍLÉ,:;.,s a
.ônl3r da data da enfrega

3. ORGÃO(S) GERtrNCTADOR E PARTICIPANTE(S)
3.1. O órgão gerenciador será a Secretaria de Saúde

3.2. São órgãos e entidades públicas participantes do registro de preços:

Orgãos Participantes
Secretari a de Educaçãcr

Secretaria de Assistência Social 1003

Secretaria de Obras 0701
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PTJEIIil

Fundo Municipal de Meio Ambiente 1301

Secretaria de Administração 0301

Secretaria de Esporte e Culturâ 060 r

Secretaria de Desenvolv. Agrário 0901

Secretaria de Transporte 0801

4. DA ADESÃO A ATA DE REGISTRO DE PREÇOS
4.1. A ata de registro de preços, duÍante sua validade, poderá ser utilizada por qualquer órgão ou entidade da
administração pública que não teúa participado do certame licitatório, mediante anuência do órgão gerenciadoq desde

que deüdamente justificada a vantagem e respeitadas, no que couber, as condições e as Íegras estabelecidas na Lei no

8.666, de 1993 e no Decreto n" 7.892, de 2013.

4.1.1. A manifestação do órgão gerenciador de quê trata o subitem anterior, salvo para adesões feitas por órgãos

ou entidades de outras esferas federativas, fica condicionada à realização de estudo, pelos órgãos e pelas
\7 entidâdes que não participaram do registro de preços, que demonsfe o gaúo de eficiênci4 a viabilidade e a

economicidade para a adminisúação pública quando da utilização da ata de Íegistro de preços.

4.2. Caberá ao fomecedor beneficiário da Ata de Registro de Preços, observadas as condições nela estâbelecidas, optaÍ
pela aceitação ou não do fomecimento, desde que este fomecimento não prejudique as obrigações anteriormente

assumidas com o órgão gerenciador e órgãos participantes.

4.3. As aquisições ou conÍatações adicionais a que se refere este item não poderão exceder, por órgâo ou entidade, a

50% (cinquenta por cento) dos quantitativos dos itens do instrumento convocatório e registrados na ata de registÍo de

preços para o órgào gerenciador e órgãos participantes.

4.4. As adesões à ata de registro de preços são limitadas, na totalidade, ao dobro do quantitativo de cada item registrado
na ata de registro de preços para o órgão gerenciador e órgãos participantes, independente do número de órgãos não

participantes que eventualmente aderirem.

4.4.1 . Tratando-se de lote exclusivo para microempresas e ernpresas de pequeno porte e cooperativas enquadradas

no artigo 34 da Lei n' 11.488, de 2007, o órgão gerenciador somente autoi.zaÍâ a adesão caso o valor da

contratâção pretendida pelo aderente, somado aos valores das contratações já previstas para o órgão gerenciador e

participantes ou já destinadas à aderentes anteriores, não ultrapasse o limite de RS 80.000,00 (oitenta mil reais)
(Acórdão TCU n" 2957 /201I - P\.

-4.5. Ao órgão não participante que aderir à ata competem os atos relativos à cobrança do cumprimento pelo fomecedor

das obrigações contÍatualmente assumidas e a aplicação, observada a ampla defesa e o contraditóno, de eventuais
penalidades decorrentes do descumprimento de cláusulas conÍatuais, em relação as suas próprias contrâtações,

informando as ocorrências ao órgão gerenciador.

4.6. Após a autorização do ôrgão gerenciador, o órgão não participante deverá efetivar a contratação solicitada em até

noventa dias, observado o prazo de validade da Ata de Registro de Preços.

4.6.1. Caberá ao órgão gerenciador autorizar, excepcional e justificadamente, a prorrogação do prazo para

efetivação da contratação, respeitado o prazo de vigência da ata desde que solicitada pelo órgão não participante.

5. VALIDADE DA ATA
5.1. A validade da Ata de Registro de Pregos será de 12 (doze) meses, a partir da sua assinatuÍ4 não podendo ser
pronogada.

6. REVISÃO E CANCELAMENTO
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6.1. A Administração ÍealízaÍá! pesquisa de mercado periodicaÍnente, em intervalos não superi

oitenta) dias, a fim de verificar a vantajosidade dos preços registrados nesta Ata.

6.2. Os preços registrados podeÍão ser reüstos em deconência de eventua.l redução dos preços praticados no mercado ou

de fato que eleve o custo do objeto registrado, cabendo à Administração prornover as negociações junto ao(s)

fornecedor(es).

6.3. Qrrends o preço registrado tomar-s€ superior ao preço praticado no mercado por motivo superveniente, a
AdminisÍação convocará o(s) fomecedor(es) para negocia(ern) a redução dos preços aos valores praticados pelo

mercado.

6.4. O fornecedor que não aceitar reduzir seu preço ao valor praticado pelo mercado será liberado do compromisso

assumido, sem aplicação de penalidade.

6.4.1. A ordem de classificação dos fomecedores que aceitarern reduzir seus pÍeços aos valores de mercado

observará a classifi cação original.
i.5. Quando o preço de mercado se tomaÍ superior aos pregos regisúados e o fomecedor não puder cumpír o\/- compromisso, o órgão gerenciador poderá:

6.5.1. Liberar o fomecedor do compromisso assumido, caso a comunicação ocoÍÍâ ântes do pedido de

fornecimento, e sem aplicação da penalidade se confirmada a veracidade dos motivos e comprovantes

apresentados; e

6.5.2. Convocar os demais fomecedores paÍa assegur.r igual oportunidade de negociação.

6.6. Não havendo êxito nas negociações, o órgão gerenciador deverá proceder à revogação desta ata de registro de

preços, adotando as medidas cabiveis para obtenção da contrâtação mais vântajosa.

6.7. O registro do fomecedor será cancelado quando:

6.7.1. Descumprir as condições da ata de registro de preços;

6.7.2. Não retirar a nota de empenho ôu instumento equivalente no prazo estabelecido pela Administração, sern

justifi cativa aceitável;

6.7.3. Não aceitar reduzir o seu preço registrado. na hipótese deste se tomaÍ superior àqueles praticados no

mercado; ou

6.7.4. SoÍier sanção administrativa cujo efeito tome-o proibido de celebrar confato administrativo, alcançando o

órgão gerenciador e órgão(s) participante(s).

\r'ó.8. O cancelaÍnento de registros nas hipóteses preüstas nos itens 6.7 .1, 6.7 .2 e 6.7 .4 será formalizado por despacho do

órgão gerenciador, assegurado o contraditório e a ampla defesa.

6.9. O cancelamento do registro de preços poderá ocorrer por fato superveniente, decorrente de caso fortuito ou força

maior, que prejudique o cumprimento dâ at4 devidamente comprovados e justificados:

6.9.1. Por razão de interesse público; ou

6.9.2. A pedido do fornecedor.

7. DAS PENALIDADES
7. l. O descumprimento da Ata de Registro de Preços ensejará aplicagão das penalidades estabelecidas no Edital.
7.2.'Ía da competência do órgão gerenciador a aplicação das penalidades decorrentes do descumprimento do pactuado

nestâ ata de registro de preço (art. 5", inciso X, do DecÍeto n' 7.892/2013), exceto nas hipóteses em que o
descumprimento disser respeito à contÍatações dos órgãos participantes, caso no qual caberá ao respectivo órgão

participante a aplicação da penalidade (art. 6', Parágrafo único, do Decreto n" 7.89212013).

7.3. O órgão participante deverá comunicaÍ ao óÍgão gerenciador qualquer das ocorrências pÍevistâs no art. 20 do

Decreto no 7.a92/2013, dada a necessidade de instauração de procedimento para calcelamento do
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8. CONDIÇÔES Gf,RAIS
8.1. As condições gerais do fomecimento, tais como os prazos para entrega e recebimento do objeto, as obrigações da

Administração e do fomecedor registrado, penalidades e demais condições do ajuste, enconfaÍr-se definidos no Tenno

de Referàrcia ANEXO AO EDITAL.
8.2. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados nesta ata de registro de preços, inclusive o acróscimo de que

tratao§ l"do ârt.65 da Lei n" 8.666193, nos termos do art. 12, §l'doDecretono7892/13.
8.3. No caso de adjudicação por preço global de grupo de itens, só será admitida a contratação dos itens nas seguintes

hipóteses.

8.3.1. Conhatação da totalidade dos itens de grupo, respeitadas as proporções de quantitativos definidos no

certâme, ou

8.3.2. contratação de item isolado para o qual o preço unitrí.,r'io adjudicado ao vencedor seja o menor preço válido

. ofertado para o mesmo item na fase de lances

-8.4. A ata de realizaçào da sessão pública do pregão, contendo a relação dos licitantes que aceitarem cotar os beÍls ou

serviços com preços iguais ao do licitante vencedor do certame, será anexada a esta Ata de Registro de Preços, nos

teÍmos do art. I l, §4o do Decreto n.7.892, de20l4.

Para Íirmeza e validade do pactuado, a presente Ata foi lavrada em 03 (três) vias de igual teor, que, depois de lida e
achada em ordem, vai assinada pelas partes e encaÍninhada cópia aos demais órgãos participantes (se houver).

IPUEIRAS - CE, em 04 de maio de 2021.
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